
Mittagsmenü 
Montag bis Freitag von 11:30-14:00Uhr (außer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden wahlweise mit Pekingsuppe oder Frühlingsrolle als Vorspeise serviert.

M-1 Gebratener Reis mit Hühner-, Rind- oder Schweinefleisch 2,3,d,f 				    7,00

M-2 Gebratene Nudeln mit Hühner-, Rind- oder Schweinefleisch 2,3,a,d,f				    7,00

M-3 Bami oder Nasi Goreng(mit Huhn, Krabben, Schinken, Ei u. Currygewürz 2,3,d 		  7,50

M-4 Gebratene/r Nudeln od. Reis mit knusprig gebackener Ente 2,3,a,d,f				   9,50

M-20 Schweinefleisch Chop Suey mit versch. Gemüse in Hoisinsoße 1,2,3,a,d			   7,50

M-21 Schweinefleisch mit versch. Gemüse u. Basilikum in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b 	 8,00

M-24 Schweinefleisch gebacken mit süßsauer Soße 1,2       					     7,50

M-30 Rindfleisch Chop Suey mit versch. Gemüse in Hoisinsoße 1,2,3,a,d 				   8,00

M-31 Rindfleisch mit versch. Gemüse u. Basilikum in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b		  8,50

M-40 Hühnerfleisch Chop Suey mit versch. Gemüse in Hoisinsoße 1,2,3,a,d			   7,50

M-41 Hühnerfleisch mit versch. Gemüse u. Basilikum in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b	 8,00

M-44 Hühnerfleisch gebacken mit süßsauer Soße 1,2						      7,50

M-45 Hühnerfleisch gebacken mit versch. Gemüse in Hoisinsoße 1,2,3,a,d			   7,50

M-50 Knusprige Ente mit versch. Gemüse in Hoisinsoße 1,2,3,a,d					     9,50

M-51 Knusprige Ente mit versch. Gemüse u. Basilikum in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b	 9,90

M-52 Knusprige Ente mit süßsauer Soße 	1,2							       9,50

M-60 Fischfilet gebacken mit süßsauer Soße 1,2							       7,90

M-71 Tofu mit versch. Gemüse u. Glasnudeln 1,2,3,a,d						      7,00
M-72 Tofu mit versch. Gemüse u. Basilikum in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b			   7,90

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



VORSPEISEVORSPEISE
 1 Peking Suppe (sauer-scharf)  1,3,c						            3,20

 2 Buddah Suppe mit Gemüse und Tofu 3,d		      			         3,20

 3 Hühnerfleischsuppe mit Champignons u. Glasnudeln 3,d 			        3,50

 4 Wantan Suppe (asiatische gefüllte Fleischtaschen) 3,a,c,d			         3,50

 5 Tom Kha Kai mit Kokosmilch u. Hühnerfl. (leichtscharf) 1,3,b		        4,20

 6 Tom Yam Gung mit Garnelen (sauer-scharf) 1,2,3				               4,20

& Suppe

 

   10 Frühlingsrolle mit Hackfleisch & Gemüse 1,2,3,a,c,d			   3,50

   11 Vegetarisch Frühlingrollen ( 6 Stk) 1,3,4,a					    3,00

   12 Krabbenchips (Kroepoek) 3,a						      2,50

   13 Gemischter Salat 3,5,d,e                              				    4,00

   14 Gebackene Wantan mit Hühnerfleisch 3,a,c				     4,00 

   15 LapNua Rindfleisch Salat (thai-scharf) 2,3,5,d,e	 		            5,00

   16 Gai Sate Hühnerfleisch Spieße mit Erdnusssoße und Salat 3,a,b	 5,90

   17 Koreafrühlingrolle (6 Stk) 1,a						      3,50

   18 Gebackene Krebsscheren (4 Stk) 1,a	 				    3,50

   19 Gebackene Garnelen (4 Stk) 1,3,a,b				       		  4,50

   26 Vietnam Frühlingsrolle (Gemüse und Hackfleisch) (3 Stk) 3,a	 	 3,50

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



VORSPEISEVORSPEISE
& Suppe

 

Schweinefleisch Gerichte
Alle Gerichte werden 

mit Reis serviert.

T20  Gäng Pid Muh (scharf) 2,3,e� 11,50 
          Schweinefleisch mit versch. Gemüse und Baslilikum in rotem Kokos-Curry 
          
. 
T21  Schweinefleisch in grünem Curry 2,3,e� 11,50
         mit versch. Gemüse und Baslilikum in grünem Kokos-Curry
          
 
T22  Mu Phat Priow Wan (leichtscharf) 1,2� 11,50 
         Schweinefleisch mit Gurken, Tomaten, Ananas u.  Zwiebeln in süß-sauer Soße

T23 Mu Phad Kimau (scharf) 1,3,a,d� 11,90 
         Schweinefleisch mit versch. Gemüse und Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße

C
H

IN
A
T

H
A

I

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja

20 Schweinefleisch Chop Suey mit versch. Gemüse  1,2,3,a,c� 10,50

21 Schweinefleisch mit Bambus und Morcheln 2,3,a,d� 10,50

22 Schweinefleisch mit versch. Gemüse in gelbem Kokos-Curry 3,b� 10,50

23 Schweinefleisch mit Bambus und Shitake Pilzen 2,3,a,d� 10,50

24 Schweinefleisch gebacken mit versch. Gemüse in Süß-sauer Soße  1,2,a� 10,50

25 Schweinefleisch mit versch. Gemüse nach “Szechuan-Art”  (scharf) 2,3,a,d� 10,50



 

Rindfleisch Gerichte
Alle Gerichte werden 

mit Reis serviert.

T30  Gäng Phed Nüa (scharf) 3,b� 11,90 
          Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse und Basilikum in rotem Kokos-Curry 
          
T31  Gang Kiow Wan Nüa (scharf) 3,b� 11,90
         Rindfleisch mit verschiedenem Gemüse und Basilikum in grünem Kokos-Curry 
 
T32  Nüa Phat Priow Wan (leichtscharf) 1,a� 11,90 
         Rindfleisch mit Gurken, Ananas, Tomaten und Zwiebeln in Süß-sauer Soße 

T33  Nüa Pad Kimau (scharf) 1,3,a,d� 12,50 
          Rindfleisch mit versch. Gemüse und Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße

30 Rindfleisch Chop Suey mit versch. Gemüse 1,2,3,a,d� 11,00

31 Rindfleisch mit Bambus und Morcheln 2,3,a,d� 11,00

32 Rindfleisch mit versch. Gemüse in gelbem Kokos-Curry 3,b� 11,00

33 Rindfleisch mit Bambus und Shitake Pilzen 2,3,a,d� 11,00

34 Rindfleisch mit Zwiebeln, Hoisin Soße 1,2,3,a,d� 11,00

35 Rindfleisch “Szechuan-Art” mit versch. Gemüse (scharf) 2,3,a,d� 11,00C
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1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja

 

Hühnerfleisch Gerichte
Alle Gerichte werden 

mit Reis serviert.

T40  Gäng Phed Gai (scharf) 3,b� 11,50 
          Hühnerfleischfleisch mit versch. Gemüse, Basilikum und
          Kokosmilch mit rotem Curry
     
T41  Gäng Kiow Wan Gai (scharf) 3,b� 11,50
         Hühnerfleisch mit versch. Gemüse, Basilikum und 
          Kokosmilch mit grünem Curry
 
T42  Gai Phad Priow Wan (leichtscharf) 1,2� 11,50 
         Hühnerfleisch mit Gurken, Tomaten, Ananas u.  Zwiebeln in süß-sauer Soße
 
T43 Mu Phad Kimau (scharf) 1,3,a,d� 11,90 
         Hühnerfleisch mit versch. Gemüse und Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße

40 Hühnerfleisch Chop Suey mit versch. Gemüse 1,2,3,a,d� 10,50

41 Hühnerfleisch mit Bambus und Morcheln 2,3,a,d � 10,50

42 Hühnerfleisch mit versch. Gemüse in gelbem Kokos-Curry 3,b� 10,50

43 Hühnerfleisch mit Bambus und Shitake Pilzen 2,3,a,d� 10,50

44 Hühnerfleisch gebacken, Süß-saue Soße mit versch. Gemüse 1,2� 10,50

45 Hühnerfleisch gebacken mit Gemüse,Hoisin Soße 2,3,a,d� 10,50

46 Hühnerfleisch “Szechuan-Art” mit versch. Gemüse scharf 2,3,a,d� 10,50

47 Gebackenes Hühnerfilet mit versch. Gemüse in Erdnusssoße a,b � 10,50
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1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja

 

Entenfleisch Gerichte
Alle Gerichte werden 

mit Reis serviert.

T50  Pan Näng Ped Pikant (scharf) 3,b� 14,50 
          Knusprige Ente mit versch. Gemüse und Basilikum in rotem Kokos-Curry
. 
T51  Gäng Kiow Wan Ped (scharf) 3,b� 14,50
         Knusprige Ente mit versch. Gemüse und Basilikum in grünem Kokos-Curry
 
T52  Ped Priow Wan (leichtscharf) 1,2� 14,50 
         Knusprige Ente mit Gurken, Ananas, Tomaten und Zwiebeln in Süß-sauer Soße

T53 Ped Padd Si Yui (scharf) 1,3,a,d� 14,90 
         Knusprige Ente mit versch. Gemüse und Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße

50 Knusprige Ente mit versch. Gemüse, Hoisin Soße 1,2,3,a,d� 13,90

51 Knusprige Ente mit Bambus und Shitake Pilzen 2,3,a,d� 13,90

52 Knusprige Ente mit Gemüse, Ananas und Süß-sauer Soße  1,2� 13,90

53 Knusprige Ente „Szechuan-Art“ mit versch. Gemüse (scharf) 2,3,a,d� 13,90

54 Knusprige Ente „Kanton-Art“  mit versch. Gemüse, Knoblauch (scharf) 2,3,a,d�13,90

55 Knusprige Ente mit versch. Gemüse in gelbem Kokos-Curry 3,b� 13,90

56 Knusprige Ente mit versch. Gemüse in Erdnusssoße 2,a,b� 13,90

57 Knusprige Ente „Tauzi“ (scharf) 2,3,a,d,f	   			                  13,90
      mit versch. Gemüse, Tauzi-Bohnen u. Knoblauch �

T
H

A
I

C
H

IN
A



1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja

Fisch & Garnelen Gerichte
Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

60 Fischfilet gebacken mit Süß-sauer Soße 1,2,3,a,d� 10,90

61 Fischfilet gebacken mit versch. Gemüse in gelbem Kokos-Curry 2,3,a,d � 10,90

62 Fischfilet gebacken mit Gemüse, Hoisin Soße (scharf) 1,2,a,d� 10,90

63 Gebackene Garnelen mit Süß-sauer Soße 1,2,a� 16,00

64 Garnelen mit verschiedenen Gemüse in gelbem Kokos-Curry 3,b� 16,00

T65 Garnelen in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b� 16,00
        mit versch. Gemüse und Basilikum

T66 Garnelen in grünem Kokos-Curry (scharf) 3,b� 16,00
         mit versch. Gemüse und Basilikum

T67 Garnelen (scharf) 1,3,a,d� 16,50
        mit versch. Gemüse und Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße 	�

70 Gebratener Tofu mit Sojasprossen in Hoisin-Soße 1,2,3,a,d� 10,00

71 Gebratener Tofu mit versch. Gemüse und Glasnudeln in Hoisin-Soße 1,23,a,d� 10,00

T72 Gebratener Tofu in rotem Kokos-Curry (scharf) 3,b� 10,90
        mit versch. Gemüse und Basilikum, Kokosmilch 

T73 Gebratener Tofu (scharf) 1,3� 11,50
        mit versch. Gemüse, Sojabohnen, Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße



80 Gebratener Reis 2,3,d,f			�    9,00
      mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch oder Schweinefleisch, versch. Gemüse u. Ei

81 Gebratene Nudeln  2,3,d,f	�  9,00
      mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch oder Schweinefleisch, versch. Gemüse u. Ei

82 Nasi Goreng 2,3,d					�     10,50
      Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Krabben, Schinken, Ei, Gemüse u. Currygewürz

83 Bami Goreng 2,3,d � 10,50
      Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch, Krabben, Schinken, Ei, Gemüse u. Currygewürz

84 Gebratene/r Nudeln oder Reis mit Krabben, Ei u. versch. Gemüse 2,3,d,f 	     10,90

85 Gebratene/r Nudeln oder Reis mit Garnelen, Ei u versch. Gemüse 2,3,d,f� 14,50

86 Gebratene/r Nudeln oder Reis 2,3,d,f						             9,50
      mit versch. Gemüse, Ei, Baslikum u. Zitronengras, Hühnerfleisch, scharf

90 Pommes a 			�    6,00
      mit Knusprige Ente

91 Pommes a,c	�  4,00
      mit gebackenen Hühnerfleisch

100 Gebackene Ananas mit Honig a,c� 3,50

200 Gebackene Bananen mit Honig a,c� 3,50

300 Gebackener Apfel mit Honig a,c� 3,50

400 Gebackenes Eis mit Erdbeersoße a,b,c� 5,90

DESSERTDESSERT

KIDSKIDS

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



					   

Heiße Platten
 
 93 Lotus-Acht-Kostbarkeiten (scharf) 1,3,a,d                                                                 15,00 
      mit versch. Fleischsorten, Garnelen, Gemüse u. Basilikum in einer Thai-Knoblauchsoße 
 
 94 Lotus-Acht-Kostbarkeiten (scharf)	1,2,3,a,d						          14,00
       mit versch. Fleischsorten, Gemüse u. Basilikum  
	
 95 Ente gut Alles gut (scharf) 1,2,3,a,d                                                                              16,00
       Knusprige Ente mit versch. Gemüse nach „Szechuan-Art“ 

 96 Garnelen mit versch. Gemüse, Knobl., Basilikum u. Zitronengras (scharf) 1,3,a,d         17,00             
     

Extra Beilage
    
       Soße  										                   		  2,00
      Gebratener Reis oder Nudel mit Gemüse und Ei 2,3,a,d,f			            		  2,50
      Gekochter Reis									                		  1,50
       Pommes										                   		  2,00	
						                

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



      2 Personen Menü
Alle Gerichte werden 

mit Reis serviert.

Menü-D Thailändische Spezialität� 34,90 
Vorspeisen zur Wahl:     Tom Kha Kai Suppe oder Frühlingsrolle

Hauptspeise: 		       Knusprig gebackene Ente mit Bambus, 
                      		        grünen-Bohnen, Auberginen, Champignons in rotem 
			         Curry (scharf)
                                            
Nachtisch:		        gebackene Banane mit Honig

Menü-A Familienglück � 29,90
Vorspeise zur Wahl:		  Peking Suppe oder Frühlingsrolle

Hauptspeise:			   Knusprige gebackene Ente mit verschiedenen Fleischsorten  	
				    und Gemüse in Szechuan Soße (scharf)

Nachtisch: 			   gebackene Banane mit Honig

Menü-B Ente Gut-Alles-Gut� 29,90 
Vorspeisen zur Wahl:     Peking Suppe oder Frühlingsrolle 

Hauptspeise: 		       Knusprige gebackene Ente mit verschiedenen Gemüsesorten
			         mit Hoisin Soße

Nachtisch:		        gebackene Banane mit Honig

 Menü-C Thailändische Spezialität� 34,90 
Vorspeisen zur Wahl:      Tom Kha Kai Suppe oder Frühlingsrolle

Hauptspeise:		         Schweinefleisch, Hühnerfleisch, Rindfleisch,
                      		         mit Bambus, grünen-Bohnen, Auberginen u. Champigions in          
                      		         rotem Curry (scharf)

Nachtisch:		         gebackene Banane mit Honig

Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal.



Menü- E Lotus (2 Personen)							           37.90
Vorspeise zur Wahl: 	    Tom Kha Kai oder Tom Yam Gung Suppe

Hauptspeise:                  Schweinefleisch, Hühnerfleisch und Rindfleisch mit
        			       versch. Gemüse nach “Szechuan-Art” (scharf)
				  
			       Knusprig gebackene Ente mit Bambussprossen, 
			       grünen Bohnen, Paprika, Champignons, Auberginen, 
			       Basilikum und Knoblauchsoße (scharf)

Nachspeise: 		      gebackene Bananen mit Honig

Menü für 4 Personen							�        64.00
Vorspeise zur Wahl:   Peking Suppe oder Frühlingsrolle

Hauptspeise: 		 -Gebackene Garnelen auf kleinem Salat
			   -Hühnerfleisch gebacken mit Sojasprossen, Bambussprossen, 		
			    Paprika, Lauch und Karotten in Erdnusssoße
			   -Schweinefleisch, Hühnerfleisch und Rindfleisch
			     mit Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, 			 
			     Paprika, Champignons und Basilikum in rotem Curry (scharf)
			   -Knusprig gebackene Ente mit versch.Gemüse in 			 
			     dunkler Hoisinsoße

Nachspeise: 		  gebackene Bananen mit Honig

 Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal.
Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal.



Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal.

Bier
201 Faust Pils v. Faß a			   0,3l	 2,50€
202 Faust Pils v. Faß a			   0,5l 	 3,50€
203 Faust Alkoholfrei a		  0,3l 	 2,50€
204 Radler a 				    0,3l 	 2,50€
205 Radler a				    0,5l 	 3,50€
206 Tsingtao Bier (chin.) a		  0,33l 	 2,80€
207 Singha Bier (thai.)	 a		  0,33l 	 2,80€
210 Faust Hefeweizen Hell a		  0,5l 	 3,50€
211 Faust Hefeweizen Dunkel a	 0,5l 	 3,50€
212 Faust Hefe. Alkoholfrei a		  0,5l	 3,50€
213 Vitamalz a				   0,33l  	 2,00€
214 Colaweizen 2,8,a			   0,5l 	 3,50€

Alkoholfreie GetränkAlkoholfreie Getränk
215 Cola 2,8				    0,2l 	 1,80€
216 Cola 2,8				    0,4l 	 2,80€
217 Spezi 2,8				    0,2l 	 1,80€
218 Spezi 2,8				    0,4l 	 2,80€
219 Fanta 2,5				    0,2l 	 1,80€
220 Fanta 2,5				    0,4l 	 2,80€
221 Sprite 				    0,2l 	 1,80€
222 Sprite 				    0,4l 	 2,80€
223 Eistee 2				    0,2l 	 1,80€
224 Eistee 2				    0,4l 	 2,80€
225 Ginger Ale 2/Bitter Lemon 2	 0,2l 	 2,00€
226 Bitter Lemon 2			   0,4l 	 3,70€
227 Ginger Ale 2			   0,4l 	 3,70€
228 Wasser FL 			   0,25l 	 1,90€
229 Wasser Glas			   0,4l 	 2,60€
230 Wasser FL 			   0,75l 	 4,50€

Säfte/Schorlen       
231 Apfelsaft				    0,2l	 2,00€
232 Apfelsaft				    0,4l	 3,80€
233 Trauben/Johannesbeer 		  0,2l	 2,00€
234 Traubensaft 			   0,4l	 3,80€
235 Johannisbeer Nektar 		  0,4l 	 3,80€
236 Orangensaft 			   0,2l 	 2,00€
237 Orangensaft 			   0,4l 	 3,80€
238 Mango, Lychee, Guasaft 2,5	 0,25l 	 2,80€
239 Mango, Lychee oder Guaschor.2,5	0,4l 	 3,50€
240 Saftschorle 			   0,2l 	 1,80€
241 Saftschorle 			   0,4l 	 2,80€

Warme Getränke
242 Kännchen Jasmintee 			   3,00€
243 Großes Kännchen Jasmintee 		  4,50€
244 Kännchen Grüntee 			   3,00€
245 Großes Kännchen Grüntee 		  4,50€
246 Tasse Schwarztee 				   2,00€
247 Tasse Kamillentee 			   2,00€
248 Tasse Pfefferminztee 			   2,00€
249 Espresso 					     2,00€
250 Tasse Kaffee 				    2,20€
251 Karamell Cappuccino 			   2,50€

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja



Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal. Bei Allergien fragen Sie bitte das Personal.

Spirituosen
313 Jägermeister 35% 2 	 2cl	 2,30€
314 Fernet Branca 42%	 2cl 	 2,30€
315 Aquavit (Malteser 40% 	 2cl	 2,30€
317 Williams Birne 40% 	 2cl	 2,30€
318 Kirschwasser 40% 	 2cl	 2,30€
319 Ramazzotti 30% 2		  2cl	 2,30€
322 Wodka 37% 		  2cl	 2,30€
323 Wodka FL 37% 		  0,7l	 22,00€

Spirituosen aus China
326 Wu Chiapi 54% 		  2cl 	 3,10€
       Kräuterschnaps 
327 Kao Liang 62% 		  2cl 	 3,10€ 
       Reisschnaps 	
328 Meikweilu 54% 		  2cl 	 3,10€
        Rosenschnaps 
329 Chu Yehching 45%  	 2cl 	 3,10€
        Bambusschnaps 2		
340 Mou Tai 53% 		  2cl 	 3,10€
          Hirseschnaps 

Aperitif
308 Martini Rosso/Bianco 2 	 5cl	 3,00€
309 Pflaumenwein 2		  5cl	 3,00€
310 Lycheewein 2		  5cl	 3,00€
311 Sa-Ke (warm)  		  8cl	 3,50€

Wein aus Großheubach
501 Kerner Weißwein (halbtrocken)	  0,2l	 3,50€
502 Silvaner Weißwein (trocken) 	  0,2l	 3,50€
504 Weißherbst Roséwein (trocken)	  0,2l	 3,80€
505 Spätburgunder Rotwein (trocken)0,2l	 3,80€

Andere Weine
506 Mosel Weißwein (lieblich) 	 0,2l	 3,50€
507 Dornfelder Rotwein (lieblich) 	 0,2l 	 3,80€
508 Cotes du Rhone (trocken) 	 0,2l 	 3,80€
509 Beaujoulais (trocken) 		  0,2l 	 3,80€

510 Weinschorle (weiß) 		  0,2l 	 2,80€
511 Weinschorle (rot) 			  0,2l 	 2,90€
512 Weinflasche (weiß) 		  0,7l 	 18,00€
513 Weinflasche (rot) 			  0,7l 	 19,00€

1: Konservierungsstoff; 2: Farbstoff; 3: Geschmacksverstärker 
a: Gluten/Weizen; b: Laktose/Milch; c: Ei; d: Sesam; e: Fisch; f: Soja


